
LUNSJBAR
Mandag–Lørdag · 09:00–15:00

HJEMMELAGET ITALIENSK FOCACCIA
Vår focaccia lages for hånd etter en tradisjonell italiensk oppskrift som Johnny Danielsen lærte under sin tid i Italia
og har videreutviklet gjennom mer enn 10 år hos Johnny’s Lunch Bar. Siden han grunnla og åpnet lunsjbarren, har
Johnny gjort italiensk mat og autentiske smaker til en viktig del av stedets identitet. All focaccia tilberedes for hånd
og langtidsheves i 30 timer, noe som gir en lett, luftig og smakfull focaccia med en ekte smak av italiensk tradisjon i
Kirkenes.

SERRANO 149 NOK
Focaccia med Serranoskinke, mozzarella, salat, tomat og salsa.
Allergener: Gluten (hvete); melk

BACON 149 NOK
Focaccia med provolone, bacon, salat, tomat og salsa.
Allergener: Gluten (hvete); melk

FRITTATA 149 NOK
Focaccia med frittata (omelett med squash), salat, tomat og salsa.
Allergener: Gluten (hvete); egg

SALAME 149 NOK
Focaccia med mozzarella, Spianata calabra, salat, tomat og salsa verde.
Allergener: Gluten (hvete); fisk

CAPRESE 149 NOK
Focaccia med tomat, mozzarella, salat og salsa.
Allergener: Gluten (hvete); melk

FYLT FOCACCIA 149 NOK
Focaccia fylt med ricotta og spinat.
Allergener: Gluten (hvete); melk

KYLLING 159 NOK
Focaccia med kylling, mozzarella, salat, tomat og salsa verde.
Allergener: Gluten (hvete); fisk

KYLLING MED BACON 169 NOK
Focaccia med kylling, provolone, bacon, salat, tomat og salsa verde.
Allergener: Gluten (hvete); fisk

LA NOSTRA SPECIALITÀ 169 NOK
Focaccia med frittata, provolone, bacon, salat og salsa.
Allergener: Gluten (hvete); egg

MORTADELLA 169 NOK
Focaccia med mortadella, salat, tomat og salsa.
Allergener: Gluten (hvete); pistasjnøtter; sennep

VARM FOCACCIA
SALSICCIA 179 NOK
Varm focaccia med italiensk pølse, provolone, salat og salsa.



Allergener: Gluten (hvete); melk

LUNSJ & SALATER
SALAT MED KYLLING OG FOCACCIA 195 NOK
Kyllingsalat servert med focaccia.
Allergener: Gluten (hvete); melk; laktose; fisk

LASAGNE MED SALAT OG FOCACCIA 259 NOK
Lasagne servert med salat og focaccia.
Allergener: Gluten (hvete); selleri; melk; laktose
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Mandag–Lørdag · 15:00–20:00  ·  Søndag · 12:00–19:00

TRADISJONELL ITALIENSK PIZZA
Den eneste tradisjonelle italienske pizzaen i Sør-Varanger.
Pizzadeigen vår lages for hånd og fermenteres i 32 timer etter en tradisjonell italiensk metode. Fra melet til
toppingen bruker vi nøye utvalgte ingredienser av høy kvalitet, importert fra Italia, som gir pizzaene balanserte
smaker og sin egen særegne karakter.

Hos Johnny’s Lunch Bar bringer Chef Jonathan autentiske italienske oppskrifter, teknikker og lidenskap til hver eneste pizza.

Autentisk italiensk pizza. Håndlaget i Kirkenes.

MARINARA 205 NOK
Tomatsaus, hvitløk, oregano, fersk basilikum og extra virgin olivenolje.
Allergener: Gluten (hvete)

MARGHERITA 225 NOK
Tomatsaus, fior di latte, fersk basilikum og extra virgin olivenolje.
Allergener: Gluten (hvete); melk

ORTOLANA 235 NOK
Squashkrem, bakt aubergine, søte cherrytomater, Taggiasche-oliven, fersk basilikum og extra virgin olivenolje.
Allergener: Gluten (hvete)

CALABRESE 285 NOK
Tomatsaus, røkt provola, spianata calabra, 'nduja, søt rødløk, fersk basilikum og extra virgin olivenolje.
Allergener: Gluten (hvete); melk

MORTADELLA 295 NOK
Stracciatella, mortadella, søte cherrytomater, pistasjkorn, fersk basilikum og extra virgin olivenolje.
Allergener: Gluten (hvete); nøtter (pistasjnøtter)

PARMA 315 NOK
Tomatsaus, prosciutto di Parma, bufala, ruccola, fersk basilikum og extra virgin olivenolje.
Allergener: Gluten (hvete); melk

GOLOSA 245 NOK
Hasselnøttkrem, mandelflak og Maldon havsalt.
Allergener: Gluten (hvete); nøtter (hasselnøtt, mandel)

TRADISJONELL ITALIENSK PIZZATRADISJONELL ITALIENSK PIZZA
Den eneste tradisjonelle italienske pizzaen i Sør-Varanger.Den eneste tradisjonelle italienske pizzaen i Sør-Varanger.

Autentisk italiensk pizza. Håndlaget i Kirkenes.Autentisk italiensk pizza. Håndlaget i Kirkenes.
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ITALIENSK BUTIKK
Tilgjengelig hele dagen

ITALIENSKE SPESIALITETER
Et nøye utvalgt sortiment av italienske oster, spekemat og spesialiteter, importert fra Italia og valgt ut for sin
kvalitet, autentisitet og karakter. Ta med deg smaken og tradisjonene fra Italia hjem.

PIZZA KIT 179 NOK
Ta med deg vår 250 g deigball , laget med den samme 32-timers fermenterte deigen som brukes til
takeaway-pizzaene våre, samt 90 g av vår tomatsaus og 100 g fior di latte-mozzarella.
Alt du trenger for å lage en autentisk Margherita-pizza hjemme, med de samme kvalitetsingrediensene som vi
bruker på kjøkkenet vårt.
Allergener: Gluten (hvete); melk

ITALIENSKE OSTER
Provolone Dolce 49 NOK / hg
Pecorino med trøffel 79 NOK / hg
Roquefort 79 NOK / hg
Gorgonzola 55 NOK / hg

Pecorino Romano 65 NOK / hg
Pecorino Scodellato 55 NOK / hg
Blue Stilton 79 NOK / hg
Montagnolo 75 NOK / hg

SPEKEMAT & SPESIALITETER
Pancetta 65 NOK / hg
Serrano 79 NOK / hg
'Nduja 59 NOK / hg
Salame Cinghiale 59 NOK / hg
Mortadella 55 NOK / hg

Guanciale 79 NOK / hg
Coppa di Parma 79 NOK / hg
Rosette de Lyon 59 NOK / hg
Salame Spianata Piccante 55 NOK / hg
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DESSERTER
Tilgjengelig hele dagen

HJEMMELAGDE DESSERTER
Hjemmelaget og nylaget hver dag – våre desserter kombinerer kvalitet, tradisjon og nytelse i hver eneste bit.

KANELSNURR 69 NOK
Myk kanelsnurr med kanel og søt glasur.
Allergener: Gluten (hvete); melk; egg

TIRAMISÙ 149 NOK
Klassisk italiensk tiramisù laget med savoiardi, mascarpone, egg, sukker, espresso og Marsala, avsluttet med
usøtet kakao.
Allergener: Gluten (hvete); melk; egg
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DRIKKE
Tilgjengelig hele dagen

KAFFE & VARME DRIKKER
Italiensk kaffe, varme drikker og et utvalg forfriskende italienske og klassiske drikker.

Kaffe 39 NOK
Caffè Americano 49 NOK
Espresso med varmt vann.
Espresso 45 NOK
Espresso Doppio 49 NOK
Cappuccino 55 NOK
Espresso med dampet melk og melkeskum.
Allergener: Melk

Cappuccino Doppio 61 NOK
Dobbel espresso med dampet melk og melkeskum.
Allergener: Melk

Caffè Latte 65 NOK
Espresso med dampet melk.
Allergener: Melk

Caffè Latte Doppio 72 NOK
Dobbel espresso med dampet melk.
Allergener: Melk

Cortado 59 NOK
Espresso med en liten mengde dampet melk.
Allergener: Melk

Varm sjokolade 69 NOK
Allergener: Melk

Te 39 NOK

Pumpkin Spice Latte 69 NOK
Espresso, dampet melk, gresskarpuré, lønnesirup, vanilje-/gresskarsirup og kanel/gresskarkrydder, toppet med
søt pisket krem.
Allergener: Melk

KALDE DRIKKER
Brus 39 NOK
Brus.
Juice 39 NOK
Italiensk drikk – San Pellegrino 45 NOK
Italiensk leskedrikk fra San Pellegrino.
Økologisk drikk – Galvanina 49 NOK
Økologisk italiensk leskedrikk fra Galvanina.
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PIZZAART
Fra deig til middag — du lager den, du steker den, du spiser den.

DEN ITALIENSKE PIZZAOPPLEVELSEN
Den eneste autentiske italienske pizzaopplevelsen i Finnmark.
En eksklusiv italiensk opplevelse bygget rundt autentisk pizza, italienske tradisjoner, førsteklasses ingredienser og
gleden ved å dele god mat sammen. Denne private 3-timers opplevelsen er beregnet for 4–8 gjester og passer
perfekt for familier, par, venner, feiringer og grupper som ønsker noe virkelig annerledes.

Opplevelsen begynner rundt ett felles bord med en tradisjonell italiensk aperitivo med bruschetta, italienske oster
og spekemat, supplert med et utvalg nøye utvalgte tilbehør. Vann, en brus og to glass Ferrari Trento Brut
(Trentodoc) er inkludert.

Mens du nyter aperitivoen, introduserer Chef Jonathan deg for historien, kulturen og tradisjonene bak italiensk
pizza, før han guider deg gjennom hele prosessen med å lage vår pizzadeig.

Hver gjest har sin egen arbeidsstasjon, komplett med arbeidsbrett, bakebolle og forkle. Sammen med Chef
Jonathan lager du din egen deig og lærer oppskriften vi bruker på kjøkkenet vårt, ingrediensene og proporsjonene,
fermenteringen og teknikkene bak en tradisjonell italiensk pizzadeig. Deigen din blir deretter en del av ditt Pizza
Kit, som du tar med hjem.

Så kommer den morsomme delen. Med en perfekt fermentert deigball som er klargjort av Chef Jonathan, lærer
hver gjest å strekke og forme sin egen pizza, velge pizzatopping og skape sin egen kombinasjon av smaker. Med
veiledning fra Chef Jonathan tar du deretter pizzaen med til kjøkkenet, steker den i pizzaovnen og nyter pizzaen du
har laget selv.

Opplevelsen fortsetter med vår tradisjonelle italienske Tiramisù, etterfulgt av kaffe, te eller urtete.

Før du går, kan du ta med deg en del av opplevelsen hjem: ditt Pizza Kit, med deigen du laget selv, vår tomatsaus
og italiensk fior di latte — alt du trenger for å gjenskape en liten del av opplevelsen hjemme.

En privat og eksklusiv italiensk opplevelse — skapt for å dele, lære, smake og nyte sammen.

4–8 gjester
Omtrent 3 timer
1,490 NOK / PERSON
For bestilling og informasjon: +47 929 408 44 (Jonathan)
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